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Bisque calda di aragosta con crostini € 40
Plateau di sei ostriche della Bretagna € 48

Escalope di foie gras con fichi profumati al Madera e prugne € 42

Carpaccio di spigola con catalogna in salsa vinaigrette e “Caviale Imperial” € 45

Maltagliati con bottarga di muggine, spigola e zucchine croccanti € 42
Tagliolini con “Caviale Imperial” profumati al limone di Amalfi e mimosa di uova € 58
Ravioli con pere e gorgonzola, gherigli di noci, menta romana € 40

Tagliatelle con ragu di manzo, cardoncelli e tartufo nero di stagione € 45

Bouillabaisse di pescato del giorno con crostacei in guazzetto di pomodoro € 48
Spigola con carciofi e patate novelle € 45
Catalana di crostacei € 48
Tournedos di manzo con Foie Gras, tartufo nero e salsa al Madeira € 48
Pescato del giorno I’etto € 10
Astice I’etto € 14
Gamberi rossi/scampi/aragosta I’etto € 18
Contorni di stagione a porzione € 14

Dessert di San Valentino € 15

L EIEISR0

Caffetteria € 5
Cocktail bar € 15
Acqua minerale € 5
Soft drinks € 10
Flute di champagne € 18

Coperto p.p. €6

(Per la %2 mezza porzione addebitiamo il 70 % della porzione intera)



